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INSPEKTOR SANITARNY  pROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ
W RYBNIKU
Nr 675/ONS-BZ/2026 Rybnz’k, 11.03.2026r.
ONS-BZ.9027.600.2026 (miejscowos¢ i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (<) Panstwowego Wojewodzkiego/
Powiatowego/Granicznego” Inspektora Sanitarnego w Rybniku  funkcjonariusza publicznego
Aleksandre Fraczek — asystent, nr up. 057.1.21.2025

(imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnych)

Kontrolg przeprowadzono na podstawie art. 4 1 art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r.
o Panstwowej Inspekcji Sanitame;j (tekst jednolity Dz. U. z 2024 r. poz. 416)"), w zwiazku z art. 67 § 1 oraz art. 68 § 1 i § 2 ustawy z dnia 14 czerwca
1960 r. — Kodeks postgpowania administracyjnego (tekst jednolity Dz. U. z 2025 r. poz. 1691)".

Sposéb przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzgdowej kontroli Zywnosci oraz materialow i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig
PK/BZ/01 okreslona w zarzadzeniu nr? 104/17 Gléwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 08.05.2017 r. w sprawie procedury przeprowadzania urzgdowe;j
kontroli zywnosci oraz materialéw i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig wraz ze zmianami zawartymi w zarzadzeniach zmieniajacych
Gléwnego Inspektora Sanitarnego: nr 291/19 z dnia 13 grudnia 2019 r. oraz nr 7/23 z dnia 19.04.2023 r.
Napodstawie R S s S dnia-6-marca—201-8—+ Pravwo—przedsiebiored eksttednolin-Dz—1- - —pez—148030" oraz na
podstawie art. 9 ust. 4 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2017/625 z dnia 15 marca 2017 r. w sprawie kontroli urzgdowych
i innych czynnosci urzgdowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa zywnosciowego i paszowego oraz zasad dotyczacych zdrowia
i dobrostanu zwierzat, zdrowia roslin i $rodkéw ochrony roslin, zmieniajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE) nr
396/2005, (WE) nr 1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE) 2016/429 i (UE) 2016/2031, rozporzadzenia Rady (WE)
nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz dyrektywy Rady 98/58/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE, 2008/119/WE i 2008/120/WE, oraz uchylajace
rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 854/2004 i (WE) nr 882/2004, dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG,
91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE i 97/78/WE oraz decyzj¢ Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli urzgdowych) (Dz. Urz. L 95
7 07.04.2017, str. 1, z pézn.zm.) — nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczgcia kontroli.

L Informacje ogodlne dotyczace kontrolowanego zakiadu.

1. Zaktad:

Kuchnia w Przedszkolu z Oddziatami Integracyjnymi nr 17 im. Jana Brzechwy w Rybniku
(petna nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczqce identyfikacji zaktadu)

ul. Krzyzowa 12, 44-200 Rybnik
(adres)
NIP 64231 48 730

TEL. 32/42 27 105 (stuzbowy) FAX = IR 1 | SR

Zaktad objety nadzorem na podstawie: wpisu do rejestru zaktadow nr 301/1215/2007
(podaé nr decyzji lub wpisu do rejestru)

2. Kierujacy zaktadem:
p. Anita Skupien - Dyrektor
(imig i nazwisko, stanowisko)
3. Przedstawiciel zaktadu:
p. Anita Skupien - Dyrektor
(imig i nazwisko, stanowisko)
nie przywotano
(osoby przywotane przez strony na swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

4. Zakres przedmiotowy kontroli: kontrola kompleksowa w ramach urzedowej kontroli zywnosci
5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: termometr stuzbowy PP/W/S/K/36/ONS-BZ — sprawdzanie
biezace bez uwag

 Kazdorazowo nalezy wskaza¢ obowiazujacy publikator ustawy.

2 Kazdorazowo nalezy wskaza¢ obowiazujace zarzadzenie Giéwnego Inspektora Sanitarnego okreslajace t¢ procedure wraz z jego zmianami.
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II. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dziatalnosci zaktadu, liczba pracownikéw i inne informacje
charakteryzujace zaktad).
Przed przystapieniem do czynnosci kontrolnych okazano legitymacj¢ stuzbowa oraz upowaznienie

state. Poinformowano o klauzuli dotyczacej przetwarzania danych osobowych do protokotu. Zaktad
prowadzi dziatalno$¢ w zakresie przygotowywania positkow ($niadanie, obiad, podwieczorek) od
surowca do wyrobu gotowego. W placéwce zywionych jest 116 dzieci w wieku 3-6 lat. W bloku
zywienia zatrudnione 4 osoby z aktualng dokumentacja do celéw sanitarno-epidemiologicznych.
Personel obecny w czasie kontroli w czystej odziezy ochronnej, na gtowach ochronne czepki, higiena
osobista bez zastrzezen, brak bizuterii. Na wyposazeniu zaktadu rekawiczki jednorazowe. Zaklad
podiaczony do miejskiej sieci wodno-kanalizacyjnej, biezaca woda ciepta i zimna zapewniona przy
punktach wodnych wraz ze srodkami do higienicznego mycia i osuszania ragk. Do wglagdu okazano
sprawozdanie z badan wody nr OL.9052.7/0012/26/0001/Z z dnia 22.01.2026 r. oraz
OL.9052.7/0015/26/0001/Z z dnia 23.01.2026 r. Zgodnie z opracowana procedurg badanie wody
przeprowadza si¢ nie rzadziej niz 1 x 3 lata. Gospodarka $mieciami jest prowadzona prawidtowo.
Wywoz Smieci jest realizowany przez firme¢ zewnetrzng zgodnie z harmonogramem. Odpady kategorii
3 odbierane sg przez firme Saria Polska Sp. z 0.0. Oddziat ReFood ul. Jutrzenki 137A, 02-231
Warszawa zgodnie z harmonogramem odbioru. Monitoring i zabezpieczenie DDD prowadzone sg we
wlasnym zakresie oraz przez Firme Ustugowa ,,OWADEK” ul. Rodzinna 19, 44-300 Wodzistaw
Slaski (kontrola co dwa miesiace, ostatnia wizyta dnia 05.02.2026 r.). W czasie kontroli nie
stwierdzono obecnosci ani $ladow bytowania/zerowania szkodnikéw. Stan sanitarno-techniczny
zakladu bez zastrzezen — $ciany, sufity czyste; podtoga gladka, tatwozmywalna. Stan sanitarno-
porzadkowy bez zastrzezen. Wyposazenie, drobny sprzet kuchenny oraz powierzchnie majgce kontakt
z zywno$cig utrzymane w biezacej czystosci, bez pozostatosci srodkéw spozywcezych. Podczas
kontroli dokonano przegladu tarcz szatkujacych i drobnego sprzetu kuchennego - nie stwierdzono
uszkodzen. Srodki myjace i dezynfekujace na wyposazeniu (m.in. plyn czyszczaco-dezynfekujacy
TENZI). Zastawa stolowa czysta, bez uszkodzen, bez pozostalo$ci srodkoéw spozywcezych. Czyste
naczynia przechowywane w zamykanych szafach przelotowych. Na wyposazeniu sprawne dwie
zmywarko-wyparzarki gastro}lomiczne. Stoliki w salach sag myte i dezynfekowane przed i po positku.
W czasie kontroli dokonano lustracji $rodkéw spozywczych i nie stwierdzono przekroczen
w terminach przydatnosci do spozycia czy o niewlasciwej jakosci organoleptycznej (barwa, zapach,
konsystencja). Dokonano pomiaru temperatury w lodowce z nabialem, odczyt z termometru
stuzbowego wyniost +4,6 °C. Dostawcami $rodkow spozywczych sa nastepujace firmy: S.CHIM
Pierchata ,Piekarnia” 44-200 Rybnik, ul. gen. Hallera 25 (pieczywo); F.H.U. Mariusz Jaroszek
LOWOCE SWIATA” ul. Jana Wyglendy 3, 44-200 Rybnik (warzywa, owoce, $rodki Spozywcze
trwate)’ Zaktad wedliniarski POTRAWA Seweryn Potrawa ul. M. Rejewskiego 17, Rybnik (mieso,
dréb, wedliny); Zaklad Produkcji Spozywczej AMBI, M. Karkut i wspolnicy Spotka Jawna ul.
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Sktadowa 11, 41-902 Bytom (artykuty spozywcze mrozone), REMA Sp. z 0.0. ul. Zebrzydowicka 117,
Rybnik (nabiat). Do wgladu okazano biezace faktury dostaw. W czasie kontroli dokonano analizy
jadtospisow dekady 23.02-06.03.2026 r. pod wzgledem realizacji wymagan zawartych
w Rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia 26.07.2016 r. i nie stwierdzono nieprawidtowosci. Positki
byly roznorodne i przygotowywane z produktow pochodzacych z réznych grup $rodkow spozywezych.
Zupy, sosy oraz potrawy sporzadzane byly % naturalnych sktadnikow.
W zakladzie uzywane sg m.in. przyprawy firmy Prymat Sp. z o.0. Jastrzgbie Zdr¢j (m.in. bazylia,
tymianek, oregano, pieprz czarny, cynamon). Od poniedziatku do pigtku podawane byty nie wigcej niz
dwie porcje potrawy smazonej. Do smazenia uzywa si¢ oleju rzepakowego ,,Kujawski” prod. Bunge
Polska Sp. z 0.0., Kruszwica. Na wyposazeniu kuchni piec konwekcyjny. Napoje nie zawieraly wigcej
niz 10g cukréw w 250ml produktu gotowego do spozycia. Kazdego dnia byty podawane: co najmniej
dwie porcje mleka i produktow mlecznych; co najmniej jedna porcja z grupy migso, jaja, orzechy,
nasiona roslin straczkowych; warzywa lub owoce w kazdym positku; co najmniej jedna porcja
produktow zbozowych w positkach. Co najmniej raz w tygodniu byta podawana porcja ryby. Jadlospis
wraz z zaznaczonymi alergenami dostepny na tablicy informacyjnej przy wejsciu do przedszkola.

Dla  zakladu  opracowano  dokumentacje 'z  zakresu = GHP/GMP/HACCP,  rejestry
z wykonywanych czynnosci kontrolnych prowadzone sg na biezaco. Do wgladu okazano m.in. karte
kontroli pomiaru temperatur w urzadzeniach chtodniczych i zamrazajacych, karte kontroli temperatury
i wilgotnosci w magazynie surowcOw i potproduktéw, wykonawstwo planu higieny — czes¢
gastronomiczna. Pracownicy bloku zywienia brali udziat w szkoleniach z zakresu zywienia dzieci
przedszkolnych: , Sztuka gotowania dla dzieci i mtodziezy. Kreatywny KUCHARZ — nowe przepisy
i trendy w zywieniu zbiorowym”, ,Jadlospis peten mocy”, ,, Jak prowadzi¢ i dokumentowaé
wewnetrzne szkolenia HACCP”. W zakladzie obowigzuje catkowity zakaz palenia wyrobow
tytoniowych.

IL 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepisow prawnych, ktére naruszono.

N SEWICTAZONO oo e,
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I11. Ustalenia pokontrolne
1. Za stwierdzone nieprawidtowosci wymienione w pkt . zal N

ukarano ........ NIE UKARANQ: 2 205 i s 3 Qi A Ce SN0 L BTG T 0 Sl 8 G i SR

(imig, nazwisko, stanowisko)

grzywng w drodze mandatu karnego ———mms W WysokosCl—— 7k
(nr mandatu karnego)

(podstawa prawna)
upowaznienie do naktadania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia. ——————-=.. nr—-—..

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajgc informacje o sytuacji materialnej, pouczono o prawie
odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postgpowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usuniecia nieprawidtowosci sanitarno-technicznych:

3. W ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usunigcia biezacych
uchybien Wymlenlonych w pkt DOKONANO WPISU W KSIAZCE KONTROLI, NIE WYDANO
ZALECEN..

o usunieciu stwierdzonych nieprawidtowosci kierownik zakladu jest obowigzany zawiadomic
wiasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie pézniej niz w ciagu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zaktadu®.
Pan (i) wnosi /nie wnosi” uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

Brak uwag............ e i

6. Czas trwania kontroli: od 11:50 do 14:30.

Protokoét niniejszy wraz z zatgcznikami zostal sporzadzony w 2 jednobrzmigcych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastgpnie, po odczytaniu i omowieniu, zostal podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.
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DY OR Asystent
PRIEDSIKOLAWA 17 W RYBNIKU PSSE w Rybniku
oo APBHG P .
o e . m e § ¥ / é Ei
(imig i nazwisko oraz pbgﬁls\ Glowatego) maqr Aleksandra Frqczek

(podpis osoby kontrolujgcej)

............................................................

(oodpiy Swiadkiw) Przedszkole z Oddziatami Integracyjnymi nr 17
im. Jana Brzechwy w Rybniku

44-200 Rybnik, u!. Krzyzowa 12
IV. Potwierdzenie odbioru protokolu NIP: 6423148 730 REGON: 241796481

Protokot kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 11.03.2026 1.

otrzymatem (-am) w dniu 11.03.2026 1. ~ DYREKJOR
PRIEDSZKOLA Nf1F W RYBNIKU

(imig i nazwisko orez /podpis odbierajgcego protokol)

Wiasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty dorgczenia niniejszego protokotu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protokét nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Rybniku powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokot sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono/
nie zatwierdzono® wyniki kontroli na egzemplarzu protokolu wiasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komorki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastgpcy)

* zaznaczyé wlasciwe
" skresli¢ w przypadku podmiotow, ktérych nie dotycza przepisy Prawa przedsigbiorcow
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Zatacznik do protokotu kontroli sanitarnej
Nr 675/0NS-BZ/2026 z dnia 11.03.2026 .

ARKUSZ OCENY ZAKEADU PRODUKCJI/OBROTU ZYWNOSCIA/ ZYWIENIA

ZBIOROWEGO/MATERIALOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO KONTAKTU

Z ZYWNOSCIAY

Kuchnia w Przedszkolu z Oddziatami Integracyjnymi nr 17 im. Jana Brzechwy w Rybniku
ul. Krzyzowa 12, 44-200 Rybnik

I

Zaznaczyé w odpowiedniej kolumnie tabeli.

INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKLADU NA
PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

OCENA ZAGROZENIA UWAGI
Zakres kontroli Niskie | Srednie | Wysokie | (vpisa¢ ND kiedy nie
dotyczy)
™) ® W)
I Stan techniczno-sanitarny zakladu 0 11 22
1 Uklad i rozplanowanie pomieszczen zakladu — 2 4
funkcjonalnoéé, krzyzowanie si¢ drég, przestrzen robocza
zakltadu, zaplecze sanitarne pracownikéw majacych kontakt X
Z Zywnoscia.
2 Stan techniczny pomieszczen zakladu: podlogi, Sciany, 0 2 4
sufity i zamocowane w gorze elementy, okna i inne otwory,
drzwi, o$wietlenie pomieszczen produkcyjnych, X
sprzedazowych i magazynowych.
3 Powierzchnie stykajace si¢ z zywnoscia. Maszyny, 0 2 4
urzadzenia, sprzgt wykorzystywane w procesie
produkcji/sprzedazy. X
4 Instalacja wodna i kanalizacja zakladu. Systemy 0 2 4
wentylacyjne.
X
5 Zabezpieczenie zakladu przed szkodnikami i ich zwalczanie. | 0 X | 1 2
6 Gospodarka odpadami — przechowywanie i usuwanie 0 1 2
odpadow.
X
7 Zabezpieczenie przed dostgpem 0séb postronnych. 0 X |1 2
I Higiena produkcji, dystrybucji i sprzedazy 0 16 42
1 Czysto$¢ pomieszczen zakladu, w tym $rodkow transportu. 0 8 16
Procesy czyszczenia, mycia, dezynfekcji w calym procesie
technologicznym (w tym urzadzen, sprz¢tu, naczyn). Jakosc X
wody wykorzystywanej w zakladzie.
2 Warunki magazynowania, pakowania, transportu i 0 X |5 11
sprzedazy, w tym zachowanie laricucha chlodniczego.

D zaznaczyc wlasciwe
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3 Higiena osobista pracownikow, stan zdrowia osob majacych | 0 X 3 15
kontakt z zywno$cig.

11} Zarzadzanie zakladem, kontrola wewnetrzna i systemy 0 28 56
zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci

1 Zaangazowanie kierownictwa i przy gotowanie 0 X |2 4
merytoryczne pracownikow (kwalifikacje zatrudnionych
pracownikow).

2 Wiary godnos$¢ przedsigbiorcy, w tym prawidlowos¢ 0 1 2
i terminowos¢ realizacji nakazow ujetych w decyzjach
wiasciwych organow PIS i gotowos$¢ do wspdlpracy. X

3 Prawidlowos¢ procedur i ich realizacji (GHP, GMP, 0 9 17
HACCP). X

4 Dzialania korygujace przy stwierdzonych niezgodnosciach. |0 X | 3 7

5 Sledzenie produktu (Traceability). 0 XI5 10

6 Kontrola surowcow, polproduktéw i wyrobow gotowych 0 4 8
przez producenta, w tym badania wlascicielskie. X

7 Znakowanie. 0 X |4 8

V1 Profil dzialalno$ci — producenci- zgodnie z kategoryzacja | 0 25 50 ND
zakladow -

Iv2 Profil dzialalno$ci — pozostala dzialalno$¢- zgodnie z 0 8 16
kategoryzacja zakladow

X

\% Powiadomienie RASFF/AAC 0 25 50 ND
Suma punktéw 0 0 16
Suma punktéw ogélem 16
Kategoria ryzyka Niskie | Srednie | Wysokie

™) ) W)
Ryzyko dla ocenianego zakladu X
KRYTERIA OCENY:

Ryzyko wysokie powyzej 49 pkt

Ryzyko srednie powyzej 15 do 49 pkt

Ryzyko niskie nie wigeej niz 15 pkt

II. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI
SANITARNEINR .......0 ... ZDNIA —/——..

I UWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEF ©CENY:
Brak........comq... ..

___DYREKTOR
.. PRIEDSIKOLANR 17 W.RYBNIKU

(podgﬁglfq{%}l QyiAnceo) (podpis osoby kontrolujacej)

dra Frqczek



